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INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 

(Artikel 18 sowie Regeln 43 und 44 PCT) 



Aktenzeichen des Anmelders Oder Anwalts 

23581 WO 



WEITERES 
VORGEHEN 



slehe Mitteilung uber die Ubermittlung des internationalen 
Recherchenberichts (Formblatt PCT/ISA/220) sowie, soweit 
zutreffend, nachstehender Punkt 5 



Internationales Aktenzeichen 
PCT/EP 00/08815 



Internationales Anmeldedatum 
(Tag/Monat/Jahr) 

09/09/2000 



(Fruhestes) Prior itStsdatum (Tag/Monat/Jahr) 

22/09/1999 



Anmelder 



SUDZUCKER AKTIENGESELLSCHAFT et al 



?!Sf e I' ; n o ternationa,e Recherchenbericht wurde von der Internationalen Recherchenbehdrde erstellt und wird dem Anmelder gemaB 
Artkel 18 ubermittelt. Eine Kopie wird dem Internationalen Buro ubermittelt. 

Dieser international Recherchenbericht umfaBt insgesamt _4 Blatter. 

[X] Daruber hinaus liegt ihm jeweils eine Kopie der in diesem Bericht genannten Unterlagen zum Stand der Technik bei. 



2. 

3. 



Grundlage des Benefits 

a. Hinsichtlich der Sprache ist die internationale Recherche auf der Grundlage der internationalen Anmeldung in der Sprache 
durchgefuhrt worden, in der sie eingereicht wurde, sofern unter diesem Punkt nichts anderes angegeben ist. 

□ Die internationale Recherche ist auf der Grundlage einer bei der Behorde eingereichten Ubersetzung der internationalen 
Anmeldung (Regel 23.1 b)) durchgefuhrt worden. 

b. Hinsichtlich der in der internationalen Anmeldung offenbarten Nucleotid- und/oder Aminosauresequenz ist die internationale 
Recherche auf der Grundlage des Sequenzprotokolls durchgefuhrt worden, das 

I I in der internationalen Anmeldung in Schrifiicher Form enthalten ist. 

I I zusammen mit der internationalen Anmeldung in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

I I bei der Behorde nachtraglich in schriftiicher Form eingereicht worden ist. 

I I bei der Behdrde nachtraglich in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

□ Die Erklarung, da3 das nachtraglich eingereichte schriftliche Sequenzprotokoll nicht uber den Offenbarunqsgehalt der 
internationalen Anmeldung im Anmeldezeitpunkt hinausgeht, wurde vorgelegt. 

^ wur<te voTgeteg? 33 d ' 8 computerlesbarer Form erf af3ten Informationen dem schriftlichen Sequenzprotokoll entsprechen, 

I I Bestfmmte Anspruche haben sich als nicht recherchierbar erwiesen (siehe Feld I). 
I I Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung (siehe Feld II). 



4. Hinsichtlich der Bezeichnung der Erfindung 

PH wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 
I | wurde der Wortlaut von der Behdrde wie folgt festgesetzt: 



5. Hinsichtlich der Zusammenfassung 

[ | wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 

m wurde der Wortlaut nach Regel 38.2b) in der in Feld III angegebenen Fassung von der Behdrde festgesetzt Der 
Anmelder kann der Behdrde innerhalb eines Monats nach dem Datum der Absendung dieses internationalen 
Recherchenberichts eine Stellungnahme vorlegen. 

6. Folgende Abbildung der Zeichnungen ist mit der Zusammenfassung zu verdffentlichen: Abb. Nr. 

fjl wie vom Anmelder vorgeschlagen |X| 
I I weil der Anmelder selbst keine Abbildung vorgeschlagen hat. 
I I weil diese Abbildung die Erfindung besser kennzeichnet. 



keine der Abb. 
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F Id III WORTLAUT DER ZUSAMMENFASSUNG (Fortsetzung von Punkt 5 auf Blatt 1) 



Die vorliegende Erfindung betrifft Hartkaramellen mit einem verbesserten 
Lagerverhalten und enthaltend 1,1-GPM (1-0-ALPHA-D-Glucoptranostl-D-mannit ) 
und sorbit. 
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INTERN ATIONALER RECHERCHENBERICHT 



Internationales Aktenzeichen 

YEP 00/08815 



A. KLASSIFiaERUNG DES ANMELDUNGSGEGENSTANDES 

IPK 7 A23G3/00 A23L 1/236 



Nach der tntemationalen Patentklassjfikation (IPK) Oder nach der nationalen Klassifikation und der IPK 



B. RECHERCHIERTE GEBIETE 



Recherchierter Mindestprufstoff (Klassifikalionssystem und Klassifikationssymbole ) 

IPK 7 A23G A23L 



Recherchlerte aber nicht zum Mindestprufstoff gehorende Veroffentlichungen, soweit diese unter die recherchierten Gebiete fallen 



Wahrend der intemationalen Recherche konsultierte elektronische Oatenbank (Name der Datenbank und evtl. verwendete Suchbegriffe) 

EPO-Internal , WPI Data, PAJ, FSTA 



C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorie 0 Bezelchnung der Veroffentlichung, soweit erforderlich unter Angabe der in Betracht kommenden Telle 



Betr. Anspruch Nr. 



EP 0 625 578 A (SUEDZUCKER AG) 
23. November 1994 (1994-11-23) 
in der Anmeldung erwahnt 
Seite 3, Zeile 1,2; Anspruche 6-9; 
Bei spiel 7 

Seite 4, Zeile 30-40 
Seite 5, Zeile 7-11 
Seite 9, Zeile 47-56 

W0 97 30598 A (SUEDZUCKER AG ; WILLI BALD 
ETTLE INGRID (DE); DEGELMANN HANSPETER (D) 
28. August 1997 (1997-08-28) 
Anspruche 1-12; Beispiele 1,4 



Seite 5, Absatze 2,3 



1,2,4,8, 
10 

9,11,12 



3,5-7 
9 



1-8, 
10-12 



-/-- 



LH 



Weitere Veroffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu 
entnehmen 



Siehe Anhang Patentfamilie 



° Besondere Kategorien von angegebenen Veroffentlichungen 
'A' Verdffentlichung, die den allgemeinen Stand derTechnik definiert, 
aber nicht als besonders bedeutsam anzusehen ist 

*E* alteres Dokument, das jedoch erst am Oder nach dem intemationalen 
Anmeldedatum veroffentlicht worden ist 

•L* Veroffentlichung, die gee'ignet ist, einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er- 
scheinen zu lassen, Oder durch die das Veroffentlichungsdatum einer 
anderen im RecherchenbericM genannten Veroffentlichung belegt werden 
soli Oder die aus einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wie 
ausgefuhrt) 

"O" Veroffentlichung, die sich auf eine mundliche Offenbamng, 

eine Benutzung, eine Ausstellung Oder andere MaBnahmen bezieht 

•P' Veroffentlichung, die vor dem intemationalen Anmeldedatum, aber nach 
dem beansprucnten Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist 



'V Spatere Verdffentlichung, die nach dem intemationalen Anmeldedatum 
Oder dem Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist und mit der 
Anmeldung nicht kollidiert, sondem nur zum Verstandnis des der 
Erfindung zugrundeliegenden Prinzips oder der ihr zugrundeliegenden 
Theorie angegeben ist 

"X" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann allein aufgrund dieser Verdffentlichung nicht als neu oder auf 
erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden 

"Y* Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet 
werden, wenn die Veroffentlichung mit einer oder mehreren anderen 
Veroffentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und 
diese Verbindung fur einen Fachmann naheliegend ist 

*&' Veroffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist 



Datum des Abschlusses der intemationalen Recherche 



22. Januar 2001 



Absendedatum des intemationalen Recherchenberichts 



01/02/2001 



Name und Post an sen rift der Intemationalen Recherchenbehorde 

Europaisches Patentamt, P.B. 5818 Palentlaan 2 
NL - 2280 HV Rijswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl, 
Fax* (+31-70) 340-3016 



Bevotlmachtigter Bediensteter 



Tallgren, A 
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INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 



C.(Fortseteung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Internationales Aktenzelchen 

/EP 00/08815 



Kalegorie 0 



Bezeichnung der Veroffentlichung, sowelt erforderlich unter Angabe der In Betracht kommenden Teile 



Betr. Anspruch Nr. 



US 4 117 173 A (SCHIWECK HUBERT ET AL) 
26. September 1978 (1978-09-26) 
Anspruche 1,3-5 

US 4 323 588 A (VINK WALTER ET AL) 
6. April 1982 (1982-04-06) 
Anspruche 1,7; Beispiele 1,2 

W0 97 08958 A (RAPP KNUT M ;SUEDZUCKER AG 
(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 
13. Marz 1997 (1997-03-13) 
in der Anmeldung erwahnt 
Beispiele 5,8 

W0 98 39978 A (MIKLA ONDREJ ;SUEDZUCKER AG 
(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 
17. September 1998 (1998-09-17) 
Seite 4, Absatz 2 -Seite 5, Absatz 2 
Seite 7 Absatz 3 

Seite 9] Absatz 5; Anspruche 1,2,11-19 

EP 0 438 912 A (WARNER LAMBERT CO) 

31. Juli 1991 (1991-07-31) 

Seite 7, Zeile 39 -Seite 8, Zeile 31 



1-10 

1-12 

11,12 

1-10 
1-11 

12 
11 

1-10 
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WO 01/21005 



PCT/EP00/08815 
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Hartkaramellen mit verbesserter Lagerstabilitat 



Beschreibung 

Die vorliegende Erfindung betrifft Hartkaramellen 
mit einem Gehalt an 1-O-a-D-Glucopyranosyl-D-mannit 
(im folgenden 1,1-GPM genannt) sowie Verfahren zu 
deren Herstellung. 

Die EP-A2 0 303 295 beschreibt eine Hartkaramelle , 
die Meso-Erythrit als Hauptkomponente sowie weitere 
Saccharide, wie Saccharose, Glucose, Malzsirup, 
Fructose, Isomaltulose und Isomaltose enthalt. Die 
US 4,587,119 beschreibt die Verwendung von Isomal- 
tulose als Saccharose-Ersatz in bestimmten Nah- 
rungsmitteln und pharmazeutischen Produkten. Die US 
4,971,798 offenbart Hartkaramellen, die hydrierte 
Isomaltulose enthalten. Hydrierte Isomaltulose ist 
ein nahezu aquimolares Gemisch aus 

6-O-a-D- Glucopyranosy 1 - D - sorbi t ( im folgenden 
1,6-GPS genannt) und dem stereoisomeren 1,1-GPM. 
Dieses Gemisch wird auch als Palatinit und im fol- 
genden als Isomalt bezeichnet . Isomalt wird herge- 
stellt, indem Saccharose enzymatisch isomerisiert , 
die entstandene Isomaltulose von den weiteren Be- 
standteilen, wie zum Beispiel Trehalulose und Iso- 
maltose, abgetrennt und die Isomaltulose zu 
1,6 -GPS und 1,1-GPM hydriert wird, wobei 1,1-GPM 
als Dihydrat auskristallisiert . In der EP 0 625 578 
Bl werden Karamellen erwahnt, die ein SuSungsmit- 
telgemisch aus 1,1-GPS (1-O-ct-D-Glucopyranosyl-D- 
sorbit) , 1,1-GPM und 1,6-GPS enthalten. Es wird er- 
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lautert, daS eine Erhohung des 1, 1-GPS-Gehaltes die 
Kristallisationsneigung des 1, 1-GPM unterdruckt . 
Hartkaramellen werden in dieser Druckschrift nicht 
offenbart. Die DE 195 32 396 C2 offenbart Hartkara- 
mellen, die ein 1,6 -GPS oder 1 , l-GPM-angereichertes 
Gemisch enthalten. Unter einem 1, 1-GPM-angereicher- 
ten Gemisch wird ein Gemisch aus 1,6 -GPS und 1,1- 
GPM verstanden, welches ein Verhaltnis von 
1 Gew.-% : 99 Gew . - % bis 43 Gew . - % : 57 Gew . - % 
1,6 -GPS zu 1 , 1-GPM aufweist, das heiSt 57 bis 99 
Gew.-% 1, 1-GPM enthalt. Die in dieser Druckschrif t_ ... 
konkret offenbarten Hartkaramellen weisen einen 
1, 1-GPM-Gehalt von 85 Gew.-% auf. Die beschriebenen 
Hartkaramellen zeichnen sich jedoch dadurch aus, 
daS sie, insbesondere bei langerer, Lagerung zur 
Rekristallisation neigen, wobei sich kristallisier- 
te Bereiche auf der Oberflache der Hartkaramellen 
bilden beziehungsweise Trubungen in derselben auf- 
treten. Beide Erscheinungen sind unerwiinscht, da 
sie sowohl die Verkauf sf ahigkeit als auch die Sen- 
sorik beeinflussen konnen. 

Das der vorliegenden Erf indung zugrundeliegende 
- technische Problem besteht daher darin, Hartkara- 
mellen bereitzustellen, die eine verbesserte Lager- 
stabilitat auf weisen. 

Die Losung dieses technischen Problems wird durch 
die Bereitstellung einer Hartkaramelle erreicht, 
die einen 1, 1-GPM-Gehalt von 52 bis 60 Gew.-% 
(Gew. -%-Angaben immer bezogen auf Gesamttrockensub- 
stanz der Hartkaramelle, falls nicht anders angege- 
ben) und einen Sorbit-Gehalt von 0,5 bis 3,5 Gew.-% 
aufweist. In einer -bevorzugten Ausf iihrungsf orm 
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weist die Hartkaramelle einen 1 , 1-GPM-Gehalt von 54 
bis 58 Gew . - % , vorzugsweise von 55 bis 57 Gew. -% 
auf . 

In einer weiteren bevorzugten Ausf uhrungsf orm weist 
die vorgenannte Hartkaramelle einen Sorbit-Gehalt 
von 1 bis 1,5 Gew.-% auf. 

Die Erfindung betrifft in einer weiteren bevorzug- 
ten Ausfuhrung jedoch auch Hartkaramellen mit einem 
l,i-GPM-Gehalt von 52 bis 60 Gew.-%, insbesondere 
54 bis 58 Gew.-%, und einem Sorbit-Gehalt von 1,8 
bis 3,5 Gew.-%. 

Die Erfindung betrifft in einer bevorzugten Ausfiih- 
rungsform eine vorgenannte Hartkaramelle, wobei 
diese 54 bis 56 Gew.-% 1,1 -GPM und 1,8 bis 
3,5 Gew.-% Sorbit, insbesondere 55 Gew.-% 1,1 -GPM 
und 3 Gew.-% Sorbit auf weist. 

In einer weiteren bevorzugten Ausf uhrungsf orm weist 
die erf indungsgemaSe Hartkaramelle einen 1, 1-GPM- 
Gehalt von 56 bis 60 Gew.-% und einen Sorbit-Gehalt 
von 0,8 bis 1,8 Gew.-% auf. 

Die erf indungsgemaSen Hartkaramellen zeichnen sich 
uberraschenderweise durch eine besonders geringe 
Wasserauf nahme auf und zeigen eine wesentlich ge- 
ringere Neigung zur Rekristallisation als bekannte 
Hartkaramellen. Ihre Lagerf ahigkeit ist dadurch er- 
heblich verbessert. Die Bildung von kristallinen 
Bereichen auf der Oberflache der Hartkaramellen so- 
wie von truben Zonen innerhalb der Hartkaramellen 
wird erf indungsgemaS weitgeherid oder ganz vermieden 
beziehungsweise tritt erst erheblich spater auf.- 
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Uberdies zeichnet sich die Verwendung eines gegen- 
uber einem 1:1 Verhaltnis von 1,1-GPM zu 1,6 -GPS 
erhohten 1 , 1-GPM-Gehaltes in einer farbbildende 
Substanzen aufweisenden Hartkaramelle dadurch aus, 
daS die Hart karame lien eine erhohte Farbstabilitat 
beziehungsweise reduzierte Farbbildung aufweisen. 

Im Zusammenhang mit der vorliegenden Erfindung wird 
unter einer Hartkaramelle ein amorphes Produkt ver- 
standen, welches herstellbar ist, indem man einer 
water igen Losung oder Suspension eines SiiSungsmit- 
tels, wie zum Beispiel einem Zuckeraustauschstoff , 
durch Verdampfung Wasser entzieht, so daS die Lo- 
sung oder Suspension des Zuckeraustauschstof f es 
auf konzentriert wird und dieses Konzentrat in eine 
beliebige Form bringt, zum Beispiel gieSt oder 
pragt. Hartkaramellen konnen auch durch Schmel- 
zextrusion eines trockenen SuSungsmittelgemisches 
hergestellt werden. Selbstverstandlich konnen der 
Hartkaramelle bei ihrer Herstellung weitere Be- 
standteile wie Aromen, Farbstoffe, Intensiv- 
SuSstoffe oder ahnliches zugefugt werden. 

Die Erfindung sieht also vor, daS die erf indungsge- 
maSe Hartkaramelle 1,1-GPM in einer Menge von 52 
bis 6 0 Gew.-% sowie Sorbit in einer Menge von 0,5 
bis 3,5 Gew.-% enthalt . Die Hartkaramelle kann wei- 
tere Hilf s- oder Zusatzstof fe enthalten, wie wei- 
tere SiiSungsmittel, Intensiv-SuSstof f e, Farbstoffe, 
Geschmacksstof f e , Aromen, lebensmittelvertragliche 
Sauren, Konservierungsmittel , Wirkstoffe, Full- 
stoffe, Fettersatzstof f e, Mineralsalze, enthaltend 
zum Beispiel Ca 2+ oder Mg 2+ , oder Bindemittel . So 
kann die erf indungsgemaSe Karamelle Zuckeralkohole, 
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insbesondere Maltit, hydrierte Starke- Hydro lysate 
(HSH) , Erythrit, Xylit, Lactit und/oder Mannit ent- 
halten. Mannit kann in bevorzugter Weise in einer 
Menge von 0,4 bis 4 Gew.-% verwendet werden. Erf in- - 
dungsgemaS kann als Wirkstoff insbesondere ein me- 
dizinisch aktiver Stoff zugesetzt werden, der pro- 
phylaktische oder therapeutische Wirkung auf den 
menschlichen oder tierischen Korper entfaltet, zum 
Beispiel Antihistamine, Antibiotica, Fungizide, 
Microbizide, Hexylresorcin, Dext romethorphan- Hydro- 
bromid, Menthol, Nicotin, Coffein, Vitamine, Zink, 
Eukalyptus, Benzocain, Cetylpyridinium, Fluoride, 
Phenylpropanolamin oder andere pharmazeutisch wirk- 
same Substanzen. 

Die erf indungsgemafien Hartkaramellen konnen Aroma- 
stoff e, wie Pflanzen- und Fruchtole, Zitrusole, 
Bluten- oder Blattole, 6le aus Kirsche, Menthol, 
Eukalyptus, Pfefferminz, Honig oder gruner Minze, 
Fruchtessenzen, Gruner-Tee-Extrakt oder naturliche 
oder synthetische Farbemittel etc. enthalten . - Die 
genannten Aromastoffe werden vorzugsweise in einer 
Menge von 0,05 bis 3 Gew.-% zugegeben. Die Hartka- 
ramellen konnen in bevorzugter Ausgestaltung der 
Erfindung auch Bindemittel, wie Alginate, Cellulo- 
se, Gelatine oder pflanzliche Gummen enthalten. 

Es kann auch vorgesehen sein, den erf indungsgemaSen 
Hartkaramellen IntensivsuSstof f e zur Erhohung der 
SuSkraft zuzufugen, wie Aspartam, Cyclamat, Acesul- 
fam-K, Saccharin, Sucralose, Alitame, Neohesperidin 
DC, Stevioside, Thaumatin oder ahnliche. 
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Als Farbstoffe komraen erf indungsgemaS synthetische 
oder naturliche Farbstoffe in Betracht . Als synthe- 
tischer Farbstoff kann beispielsweise Erythrosin, 
Indigo Carmine, Tartrazin, Titandioxid oder ahn- 
lichen verwendet werden. Naturliche Farbstoffe kon- 
nen Carotinoide, zum Beispiel Betacarotine, Ri- 
boflavine, Chlorophyll, Anthocyane, zum Beispiel 
aus der Roten Bete, Betanin oder ahnliche sein. Im 
Fall der Verwendung von synthetischen Farbstoffen 
werden typischerweise 0,01 bis 0,03 Gew.-% an Farb- 
stoff eingesetzt, wahrend im Fall naturlicher Farb- 
stoffe bevorzugt 0,1 bis 1 Gew.-% verwendet werden. 

Als Fv stoffe konnen- beispielsweise Polydextrose 
oder alin dienen. Als Fettersatzstof f e kommen 
beispielsweise Caprenin, Salatrim oder Olestra in 
Betracht . 

Als lebensmittelvertragliche organische Sauren kon- 
nen beispielsweise Zitronensaure, Apfelsaure, 
Milchsaure, Weinsaure, Ascorbinsaure oder ahnlich 
wirkende lebensmittelvertragliche Sauren eingesetzt 
werden . 

Die erf indungsgemaSen Hartkaramellen konnen auch 
Emulgatoren oder ahnliches enthalten. 

Selbstverstandlich kann die erf indungsgemaSe Hart- 
karamelle auch weitere Zuckeralkohole, wie 1,6 -GPS 
und 1,1-GPS enthalten. In bevorzugter Ausgestaltung 
weist die erf indungsgemaSe Hartkaramelle neben den 
genannten Mengen an 1,1 -GPM und Sorbit mindestens 
ein weiteres SuSungsmittel auf, zum Beispiel 1,6- 
GPS, insbesondere 36,5 bis 47,5 Gew.-% 1,6-GPS, wo- 
bei bevorzugt vorgesehen sein kann, anstelle vor- 
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zugsweise eines kleinen Anteils von 1,6-GPS, zum 
Beispiel eines Anteils von 1 bis 8 Gew.-%, 1,1-GPS, 
Aromastof fe, Mannit, lebensmittelvertragliche Sau- 
ren und/oder Aromastofe in die Hart karame lie einzu- 
arbeiten. Die erf indungsgemaSe Karamelle kann vor- 
zugsweise zuckerfrei, also diabetiker-geeignet und 
zahnf reundlich sein. Es kann aber auch vorgesehen 
sein, dalS in der Karamelle Zucker, wie Saccharose, 
Glucose, Fructose oder ahnliches vorhanden sind* 

Die Erfindung betrifft auch ein Verfahren zur Her- 
stellung der erf indungsgemaSen Hartkaramellen, wo- 
bei eine wassrige Losung oder Suspension, enthal- 
tend ein Edukt-Gemisch aus den vorgenannten Mengen 
an 1,1 -GPM und Sorbit, zum Beispiel 52 bis 60 Gew.- 
% 1,1-GPM und 0,5 bis 3,5 Gew.-% Sorbit, erhitzt, 
evaporiert und auf einen Trockensubstanzgehalt von 
mindestens 95 Gew.-%, 96, 97, 98 oder 99,3 Gew.-%, 
konzentriert wird. AnschlieSend wird abgekuhlt und 
gef ormt . Die Auf konzentrierung erfolgt vorteilhaft- 
erweise durch Evaporation von Wasser durch Kochen 
und/oder Anlegen von Vacuum, beispielsweise satz- 
weise oder kontinuierlich. Die Herstellung der 
Hartkaramellen kann aber auch mittels Schmelzextru- 
sion durchgefiihrt werden. 

Die Hartkaramellen der vorliegenden Erfindung kon- 
nen in gepragter oder gegossener Form vorliegen und 
gegebenenfalls Fullungen, beispielsweise Maltit- 
Sirup, enthalten. 

Die Erfindung betrifft daher beispielsweise Hartka- 
ramellen, die ein SuSungsmittelgemisch oder bulking 
agent in einer Menge von 10 bis 99 Gew.-%, vorzugs- 
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weise 90 bis 99 Gew.-%, einen Geschmacksstof f in 
einer Menge von 0,01 bis 2,5 Gew.-%, einen Inten- 
sivsiiSstoff in einer Menge von 0,05 bis 0,25 Gew.- 
%, eine organische Saure in einer Menge von 0,1 bis 
5,0 Gew.-% (jeweils bezogen auf das Gesamtgewicht 
der Karamelle) Wasser und gegebenenf alls bei Ver- 
wendung als medizinisch aktiver Hartkaramelle, ei- 
nen medizinischen Wirkstoff in einer Menge von zum 
Beispiel 1,0 bis 15 mg pro Einheit enthalten. Dabei 
ist vorzugsweise vorgesehen, da£ das vorgenannte 
SiiSungsmittelgemisch einen 1, 1-GPM-Gehalt aufweist, 
der einem 1, 1-GPM-Gehalt bezogen auf die Gesamttro- 
ckensubstanzmenge der Hartkaramelle von 52 bis 60 
Gew.-% entspricht. Weitere in dem SuSungsmittelge- 
misch vorhandene Substanzen konnen, wie bereits 
ausgefiihrt, 1,6 -GPS, 1,1 -GPS, Mannit, Sorbit, hyd- 
rierte oder nicht-hydrierte Oligomere oder andere 
SuS- oder Fullstoffe sein. Die erf indungsgemaSen 
Hartkaramellen sowie Hartkaramellen mit einem 1,1- 
GPM-Gehalt von mehr als 52 Gew.-%, insbesondere 52 
Gew.-% bis 80 Gew.-%, zeichnen sich durch eine re- 
duzierte Farbbildung aus. Die Erfindung betrifft 
daher auch die Verwendung der vorgenannten 1,1-GPM- 
und/oder Sorbit -Mengen, insbesondere von einem Tro- 
ckensubstanzanteil von mehr als 52 Gew.-% 1,1-GPM, 
insbesondere 52 bis 80 Gew.-%, vorzugsweise 52 bis 
60 Gew.-% 1,1-GPM in einer Hartkaramelle zur Reduk- 
tion der Farbbildung und Erhohung der Farbstabili- 
tat . 

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen konnen den Un- 
teranspruchen entnommen werden. 
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Die Erfindung wird anhand der folgenden Beispiele 
und der dazugehorigen Figuren naher erlautert . 

Die Figuren zeigen : 

Figur 1 die relative Wasserauf nahme von Glaskor- 
pern und Hart karame lien mit unterschied- 
lichem Sorbit-Gehalt in Abhangigkeit 
von deren 1 , 1-GPM-Gehalt , 

Figur 2. die relative Wasserauf nahme von Glaskor- 
pern mit unterschiedlichem 1 , 1-GPM-Gehalt 
in Abhangigkeit von deren Sorbit-Gehalt 
und 



Figur 3 



die Reduktion der Farbbildung in 1,1-GPM 
angereicherten waSrigen Losungen zur Her- 
stellung von Hartkaramellen. 
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Beispiel 1: Herstellung von Glaskorpern 

Die Zusammensetzung der eingesetzten Glaskdrper er- 
gibt sich aus nachf olgender Tabelle 1. 



Probe 


1,1-GPM- 
Gehalt/ 
auf TS 


Sorbit- 
Gehalt/% 
auf TS 


Anf angs- 

wasser- 

Gehalt/% 


GPS 

% auf TS 


Mannit 
% auf TS 


1 


55, 0 


0,1 


1,4 


43, 9 


0,1 


2 


54,7 


1,1 


1,3 


42, 7 


0,7 


3 


55,1 


3,0 


0,9 


41, 0 


0,0 


4 


57,1 


0,1 


1,4 


41, 8 


0,0 


5 


56, 6 


1,0 


1,7 


40,6 


0,6 


6 


57,1 


2,9 


1,3 


38, 7 


0,1 



Tabelle 1: Zusammensetzung der Glaskorper 

(GPS: in den Tabellen 1 bis 3 und im 
Text bezeichnet GPS die Summe aus 1,6- 
GPS und 1,1-GPS, wenn nicht anders ange- 
geben) 



Die Glaskorper wurden wie f olgt hergestellt . Das 
SuSungsmittelgemisch aus 1,1-GPM, Sorbit, GPS und 
Mannit wird mit Wasser im Satzkocher auf 155-160°C 
erhitzt und etwa 1 bis 1,5 Minuten vollem Vacuum 
ausgesetzt. Die Masse wird auf einem Kiihltisch un- 
ter standigem Falten abgekuhlt. Die abgekuhlte, 
plastisch verformbare Masse wird zu Bonbons gepragt 
und weiter auf Raumtemperatur abgekuhlt. Die vorge- 
nannte Rezeptur kann auch auf einer kontinuierli- 
chen Kochanlage (zum Beispiel Bosch, Klockner- 
Hansel) oder ohne Wasserzusatz in einer Schmelz- 
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extrusion zu Bonbons verarbeitet werden. Erf in - 
dungsgemaB konnen sowohl gepragte als auch gegosse- 
ne Hartkaramellen hergestellt werden. 

Beispiel 2 ; Lagerstabilitat der Glaskorper 

Die Glaskorper des Beispiels 1 wurden offen bei 
25 °C und einer relativen Luf tf euchtigkeit von 8 0 % 
gelagert . Die Wasserauf nahme der Glaskorper wurde 
taglich ermittelt, das Aussehen der Glaskorper be- 
urteilt und diese f otograf iert . Dadurch konnten Re- 
kristallisationstendenzen eindeutig nachgewiesen 
werden. Figur 1 zeigt die Wasserauf nahme der Glas- 
korper nach drei Tagen, wobei die Glaskorper 1 bis 
1,4 beziehungsweise 3 Gew. -% Sorbit enthalten, in 
Abhangigkeit von dem 1 , 1-GPM-Gehalt . Glaskorper mit 
etwa 1 bis 1,4 Gew.-% Sorbit zeigen bei einem 
1/ 1-GPM-Gehalt von etwa 56 bis 60 Gew.-% eine uner- 
wartet deutliche Verringerung der Wasserauf nahme 
und der Rekristallisation. Insbesondere bei einem 
1/ 1-GPM-Gehalt von etwa 57 Gew.-% zeigt sich eine 
besonders deutlich ausgepragte Verringerung der 
Wasserauf nahme und Rekristallisation. Hartkara- 
mellen mit einem Sorbit-Gehalt von etwa 3 Gew.-% 
zeigen in einem Bereich von 54 bis 56 Gew.-%, ins- 
besondere bei 55 Gew.-%, 1,1-GPM ein deutlich aus- 
gepragtes Minimum der Wasserauf nahme und Rekristal- 
lisation. 
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Beispiel 3 : Kerstellung von Hartkaramellen 

Es wurden Hartkaramellen gemaS der Rezeptur der 
nachf olgenden Tabelle 2 hergestellt. 



Probe 


1, 1-GPM- 
Gehalt/% 
auf TS 


Sorbit- 
Gehalt/ 
% auf TS 


An fangs - 

wasser- 

Gehalt/% 


Mannit- 
Gehalt/% 
auf TS 


GPS- 

Gehalt/% 
auf TS 


1 


51,2 


1,4 


1,0 


0,6 


45,2 


2 


55,1 


1,4 


1,0 


0,6 


41, 5 


3 


50,4 


3,5 


0,8 


1,7 


41, 6 


; 4 


54, 6 


3,0 


1,0 


1,5 


38, 9 



Tabelle 2 : Zusammensetzung der Hartkaramellen 

Das StiSungsmittelgemisch, bestehend aus 1,1-GPM, 
Sorbit, GPS und Mannit, dem ein Gemisch von bis zu 
4 % (auf Trockenmasse) , bestehend aus naturlichem 
Fruchtkonzentrat , IntensivsiiSstof f en, Aromen und 
Farbstoffen zugemischt wird, wird mit Wasser auf 
einer kontinuierlichen Kochanlage auf 155-160°C ge- 
kocht. Zum Verdampfen des Wassers wird die Masse 
bis zu funf Minuten vollem Vacuum ausgesetzt . Die 
durch das Evakuieren auf 124 bis 146 °C abgekuhlte 
Masse wird auf einem Kuhlband gefaltet, zu einer 
plastisch verformbaren Masse kontrolliert weiter 
abgekuhlt und in einer PragestraSe gepragt . An- 
schlieSend werden die Hartkaramellen in einem Kiihl- 
tunnel weiter abgekuhlt. Die vorgenannte Rezeptur 
kann auch satzweise oder ohne Wasserzusatz in einer 
Schmelzextrusion zu Bonbons verarbeitet werden. Er- 
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f indungsgemaS konnen sowohl gepragte als auch ge- 
gossene Hartkaramellen hergestellt werden. 



Beispiel 4 : Lagerstabilitat der Hartkaramellen 

Die in Beispiel 3 hergestellten Hartkaramellen wur- 
den offen in Petrischalen bei 25 °C und 80 % rela- 
tiver Luf tf euchtigkeit gelagert, taglich gewogen, 
beurteilt und f otograf iert . 

In Figur 1 ist die Wasserauf nahme der Hartkaramel- 
len nach drei Tagen gezeigt, wobei die Hartkaramel- 
len, 1,4 Gew.-% oder 3 bis 3,5 Gew.-% Sorbit bei 
unterschiedlichem 1 , 1-GPM-Gehalt aufweisen. Der Fi- 
gur 1 kann entnommen werden, daS nicht nur bei den 
Glaskorpern, sondern auch bei Hartkaramellen eine 
Erhohung des 1 , 1-GPM-Gehaltes von etwa 50 bis 
51 Gew.-% auf Werte von 52 bis 60 Gew.-%, insbeson- 
dere 54 bis 55 Gew.-%, eine deutliche Reduzierung 
der Wasserauf nahme mit sich bringt . Die Verringe- 
rung der Wasserauf nahme bei den Hartkaramellen ist 
in ihrem Verlauf und in ihrem AusmaS mit den kor- 
respondierenden Glaskorpern vergieichbar . 

Die visuelle Untersuchung der vier gemaS der Tabel- 
le 2 hergestellten Hartkaramellen nach zwei und 
drei Tagen zeigt f olgendes : Erkennbar ist, daS eine 
Korrelation zwischen verringerter Wasserauf nahme, 
Reduzierung der Rekristallisation und Verbesserung 
der Lagerstabilitat vorliegt. Hartkaramellen, die 
50 bis 51 Gew.-% 1,1-GPM und 1,4 bis 3,5 Gew.-% 
Sorbit enthalten, sind bereits nach zwei Tagen un- 
ter den genannten Bedingungen an der Oberflache 
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vollstandig rekristallisiert. Hartkaramellen, die 
54 bis 55 Gew.-% 1,1 -GPM und 3 Gew.-% Sorbit ent- 
halten, sind nicht sichtbar rekristallisiert. Hart- 
karamellen, die 54 bis 55 Gew.-% 1,1 -GPM und 
1,4 Gew.-% Sorbit enthalten, sind ebenfalls nicht 
vollstandig rekristallisiert, weisen jedoch klei- 
nere rekristallisierte Bereiche auf der Oberflache 
auf. 

Auch im Fall der Glaskorper ist die Korrespondenz 
der Wasserauf nahme mit der Erscheinung des 
Rekristallisierens der amorphen Probekorper zu er- 
kennen. Nach einem Tag Lagerdauer zeigen die Glas- 
korper, die 3 Gew.-% und etwa 55 oder 57 Gew.-% 
1,1-GPM enthalten, keinerlei Anzeichen von Rekris- 
tallisation. Hartkaramellen, die bei diesem Sorbit- 
Gehalt 50 bis 51 Gew.-% 1,1-GPM enthalten, 
rekristallisieren bereits nach einem Tag deutlich. 
Nach drei Tagen zeigen auch die Glaskorper, die 57 
Gew.-% l,l-GPM enthalten, eine allerdings nur 
leicht, rekristallisierte Oberflache. Die Glaskor- 
per, die 55 Gew.-% 1,1-GPM enthalten, sind nach 
drei Tagen noch glasartig. Auch im Fall der Glas- 
_ korper, die 1 bis 1,4 Gew.-% Sorbit enthalten, 
zeigt sich eine Verringerung der Rekristallisation, 
wie sie der tatsachlichen Wasserauf nahme nach zu 
erwarten ist. Die Probe, die 55 Gew.-% 1,1-GPM ent- 
halt, ist etwas rekristallisiert, wahrend die, die 
57 Gew.-% 1,1-GPM enthalt, noch glasartig er- 
scheint . 

Der Figur 2 kann entnommen werden, daS Glaskorper 
mit einem 1, 1-GPM-Gehalt von 50 bis 51 Gew.-% eine 
deutlich hohere Wasserauf nahme zeigen als die er- 
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• f indungsgemaSen Glaskdrper, unabhangig von dem Sor- 

bit-Gehalt. Der Figur 2 kann auch entnommen werden, 
daS Glaskorper mit einem 1 , 1-GPM-Gehalt von 54 bis 
55 Gew.-% ab einem Sorbit -Gehalt von etwa 1 bis 
1,2 Gew.-% eine kontinuierliche Verbesserung der 
relativen Wasserauf nahme mit steigendem Sorbit - 
Gehalt aufweisen. Die Wasserauf nahme von Glaskor- 
pern, die 55 Gew.-% l # l-GPM und 3 Gew.-% Sorbit 
enthalten, liegt in etwa bei der Wasserauf nahme., 
die bei Sorbit -freien Isomalt-Glaskorpern beobach- 
tet wird. 

Liegt der Sorbit -Gehalt im Bereich zwischen 0,8 und 
1,8 Gew.%, so ist die Wasserauf nahme von Glaskor- 
pern bei einem 1 , 1-GPM- Gehalt von etwa 56 bis 
60 Gew.-% besonders minimiert. Liegt der Sorbit- 
Gehalt im Bereich zwischen 1,8 und 3,5 Gew.-%, so 
ist die Wasseraufnahme bei einem 1 , 1-GPM-Gehalt von 
etwa 54 bis 58, insbesondere 54 bis 56 Gew.-% be- 
sonders minimiert. Hartkaramellen, die 3 Gew.-% 
Sorbit und etwa 55 Gew. -% 1,1-GPM enthalten, zeigen 
eine wesentlich geringere Neigung zur Rekristalli- 
sation als Hartkaramellen, die bei gleichem 1,1- 
GPM-Gehalt nur 1 bis 1,5 Gew.-% Sorbit enthalten. 
Hartkaramellen, die einen 1 , 1-GPM-Gehalt oberhalb 
60 Gew.-% aufweisen, zeichnen sich beim Abkuhlen 
der Schmelze durch eine Kristallierungstendenz aus . 
Bei der Herstellung von Hartkaramellen durch . Ver- 
festigen einer Schmelze zu einem amorphen Korper 
ist die Kristallisationsneigung unerwunscht . 
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Beispiel 5: Reduktion der Farbbildung 

Zusatzlich zu den erwahnten Vorteilen kornmt hinzu, 
daS in Mischungen aus 1,1-GPM, Sorbit und GPS, die 
zur Herstellung von Hartkaramellen eingesetzt wer- 
den, die Farbbildung reduziert wird, wenn der GPM- 
Gehalt gegenuber einer l:l-Mischung aus GPM und GPS 
erhoht wird. Dies ist in Figur 3 am Beispiel einer 
Losung, enthaltend 55,0 Gew.-% (auf TS) und 3,5 
Gew.-% Sorbit, dargestellt. 

Die Messung der Farbbildung wurde f olgendermaSen 
durchgef iihrt : Die Farbbildung einer waSrigen Losung 
aus 75 Gew.-% Isomalt und 75 Gew. -% Isomalt mit er- 
hdhtem 1 , 1-GPM-Gehalt in vollentsalztem Wasser wur- 
de bei 80 °C uber einen Zeitraum von 21 Tagen ver- 
folgt. Die Farbe der filtrierten Losung wurde bei 
420 nm in ICUMSA-Einheiten gemessen. 

Der Vorteil von GPM-angereichertem Isomalt oder von 
Isomalt mit mehr als 52 % GPM liegt darin, daS un- 
erwtinschte Verfarbungen der hergestellten Bonbons 
minimiert werden, dies ist insbesondere dann vor- 
teilhaft, wenn ein hoher Sorbit -Gehalt , zum Bei- 
spiel~ von 3,5 Gew.-% vorliegt . Dies ist auch dann 
vorteilhaft, wenn eine unerwunschte Gelbfarbung den 
gewunschten Farbeindruck, zum Beispiel bei blauen 
oder farblosen Bonbons, sichtbar beeinfluSt. 

Zusammensetzung der Losungen fur die Farbmessung: 
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Isomalt 


Isomalt mit erhoh- 
tem i, 1-GPM-Gehalt 


l,l-GPM/% auf TS 


48,4 


55,0 


GPS / % auf TS 


46, 3 


39,0 


Sorbit / % auf TS 


0,2 


3,5 


Mannit / % auf TS 


0,1 


1,8 



Tabelle 3: Zusammensetzung der Losungen 
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Anspruche 



1 . Hartkaramelle , enthal tend 1 , 1 -GPM 
(1-O-a-D-Glucopyranosyl-D-mannit) in einer Menge 
von 52 bis 60 Gew.-% (bezogen auf Gesamttrockensub- 
stanz der Hartkaramelle) und Sorbit in einer Menge 
von 0,5 bis 3,5 Gew.-%. 

2. Hartkaramelle nach Anspruch 1, wobei der 
1, 1-GPM-Gehalt 54 bis 58 Gew. -% betragt . 

3. Hartkaramelle nach Anspruch 2, wobei der 
1, 1-GPM-Gehalt 55 bis 57 Gew.-% betragt. 

4. Hartkaramelle nach einem der vorhergehenden An- 
spruche, wobei der Sorbit-Gehalt 1 bis 1,5 Gew.-% 
betragt . 

5. Hartkaramelle nach einem der Anspruche 1 bis 3, 
wobei der Sorbit-Gehalt 1,8 bis 3,5 Gew.-% betragt. 

6. Hartkaramelle nach einem der Anspruche 1 und 2, 
wobei der 1, 1-GPM-Gehalt 54 bis 56 Gew.-% und der 
Sorbit-Gehalt 1,8 bis 3,5 Gew.-% betragt. 

7. Hartkaramelle nach Anspruch 6, wobei der 1,1- 
GPM-Gehalt 55 Gew.-% und der Sorbit-Gehalt 3 Gew.-% 
betragt . 
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8. Hartkaramelle nach Anspruch 1, wobei der 1,1- 
GPM-Gehalt 56 bis 60 Gew.-% und der Sorbit-Gehalt 
0,8 bis 1,8 Gew.-% betragt . 

9 . Hartkaramelle nach einem der vorhergehenden An- 
spruche, wobei die Hartkaramelle SuSungsmittel , 
Fiillstoffe, Aromastoffe, Farbstoffe, Geschmacks- 
stoffe, medizinisch wirksame Bestandteile , lebens- 
mittelvertragliche Sauren, Fettersatzstof f e, Mine- 
ralsalze und/oder Intensiv-Siifistof f e enthalt. 

10. Hartkaramelle nach einem der vorhergehenden An- 
spriiche, wobei die Hartkaramelle mindestens ein 
weiteres Sufiungsmittels , insbesondere 36,5 bis 47,5 
Gew. -I enthalt, ausgewahlt aus der Gruppe bestehend 
aus 1,6-GPS ( 6 -O-a-D-Glucopyranosyl-D- sorbit) , 
1,1 -GPS (1-0-ot-D-Glucopyranosyl-D-Sorbit ) , Mannit 
und hydrierte oder nicht-hydrierte Oligosaccharide. 

11. Verfahren zur Herstellung einer Hartkaramelle 
nach einem der vorhergehenden Anspruche, wobei eine 
wassrige Losung oder Suspension eines Gemisches, 
enthaltend 1,1-GPM und Sorbit, insbesondere enthal- 
tend 52 bis 60 Gew.-% 1,1-GPM und 0,5 bis 3,5 
Gew.-% Sorbit, unter Hitzeeinwirkung evaporiert, 
abgekuhlt, geformt und eine Hartkaramelle erhalten 
wird. 

12. Verfahren zur Herstellung einer Hartkaramelle 
nach einem der Anspruche 1 bis 10, wobei ein Ge- 
misch enthaltend 1,1-GPM und Sorbit, insbesondere 
enthaltend 52 bis 60 Gew.-% 1,1-GPM und 0,5 bis 3,5 
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Gew.-% Sorbit, schmelzextrudiert , abgekuhlt, ge- 
formt unci eine Hartkaramelle erhalten wird. 



WO 01/21005 



PCT/EP00/08815 




(assBiusBuejuv jna zaq) % / atuijeujnBjasBBA/v -|aj 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 

• 



A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER , 

IPC 7 A23G3/00 A23L1/236 



According to International Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC 



/ial Application No 

T/EP 00/08815 



a FIELDS SEARCHED 



Mnimum documentalion searched (classification system followed by 

IPC 7 A236 A23L 



classification symbols) 



Documentation searched other than minimum documentation to the extent that such documents are included in the fields searched 



Electronic data base consulted during the international search (name of data base ana where practical search terms used) 

EPO-Internal , WPI Data, PAJ, FSTA 



C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category ° Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



EP 0 625 578 A (SUEDZUCKER AG) 

23 November 1994 (1994-11-23) 

cited in the application 

page 3, line 1,2; claims 6-9; example 7 

page 4, line 30-40 

page 5, line 7-11 

page 9, line 47-56 

W0 97 30598 A (SUEDZUCKER AG ; WILLI BALD 
ETTLE INGRID (DE); DEGELMANN HANSPETER (D) 
28 August 1997 (1997-08-28) 
claims 1-12; examples 1,4 

page 5, paragraphs 2,3 

US 4 117 173 A (SCHIWECK HUBERT ET AL) 
26 September 1978 (1978-09-26) 
claims 1,3-5 



1,2,4,8, 
10 

9.11,12 



3,5-7 
9 



1-8, 
10-12 



1-10 



Further documents are listed in the continuation of box C. 



|X I Patent family members are listed in annex 



° Special categories of cited documents : 

•A' document defining the general stale of the art which is not 
considered to be of particular relevance 

"E" earlier document but published on or after the international 
fling date 

'L* document which may throw doubts on priority ctaim(s) or 
which is cited to establish the publication date of another 
citation or other special reason (as specified) 

'O* document referring to an oral disclosure, use. exhibtion or 
other means 

"P" document published prior to the international filing date but 
later than the priority date claimed 



T* later document published after the international fifing date 
or priority date and not in conflict with the application but 
cited to understand the principle or theory underlying the 
Invention 

m X* document of particular relevance; the claimed invention 
cannot be considered novel or cannot be considered to 
involve an inventive step when the document is taken alone 

•V document of particular relevance; the claimed invention 

cannot be considered to invotve an inventive step when the 
document is combined with one or more other such docu- 
ments, such combination being obvious to a person stalled 
in the art 

•&• document member of the same patent family 



Dale of the actual completion of the international search 



22 January 2001 



Date of mailing of the international search report 

01/02/2001 



Name and mailing address of the ISA 

European Patent Office. P.& 5818 Patent laan 2 
Nl_ - 2280 HV Rfswifk 
Tel (+31-70) 340-2040. Tx. 31 651 epo nl. 
Fax (+31-70) 340-3016 



Authorized officer 



Tallgren, A 



Form PCT/lSA/210 (second sheet) (July 1992) 



page 1 of 2 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 



C(Continuation) DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



tnten ^^al Application No 

PCT^| 00/08815 



Category ° Citation of document, with indication .where appropriate, of the relevant passages 



Relevant to claim No. 



US 4 323 588 A (VINK WALTER ET AL) 
6 April 1982 (1982-04-06) 
claims 1,7; examples 1,2 

WO 97 08958 A (RAPP KNUT M ;SUEDZUCKER AG 
(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 
13 March 1997 (1997-03-13) 
cited in the application 
examples 5,8 

WO 98 39978 A (MIKLA 0NDREJ ;SUEDZUCKER AG 

(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 

17 September 1998 (1998-09-17) 

page 4, paragraph 2 -page 5, paragraph 2 

page 7, paragraph 3 

page 9, paragraph 5; claims 1,2,11-19 

EP 0 438 912 A (WARNER LAMBERT CO) 

31 July 1991 (1991-07-31) 

page 7, line 39 -page 8, line 31 



1-12 

11,12 

1-10 
1-11 

12 
11 

1-10 



Forni FCT/ISA/210 (continuation of second shoot) (July 1992) 



page 2 of 2 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 



i on patent family members 



sr nal Application No 

CT/EP 00/08815 



Patent document 




Publication 




Patent family 




Publication 


cited in search report 




date 




member(s) 




date 


EP 0625578 


A 


23-11-1994 


AT 


140032 T 


15-07-1996 






AU 


666073 


B 


25-01-1996 






AU 


6194094 


A 


10-11-1994 






DE 


9321600 


U 


06-04-2000 






DE 


59303142 D 


08-08-1996 






ni/ 
UK 


625578 T 


i i i i i /** /•> r~ 

11-11-1996 






ES 


2089691 


T 


01-10-1996 






GR 


3020742 


T 


30-11-1996 






IL 


109569 


A 


10-03-1998 






JP 


7051079 A 


28-02-1995 






US 


5578339 A 


26-11-1996 


WO 9730598 


A 


28-08-1997 


DE 


19606968 


A 


28-08-1997 






AU 


712049 


B 


28-10-1999 






All 

AU 


1794197 


A 


10-09-1997 






BR 


9707689 A 


27-07-1999 






CA 


2246730 A 


28-08-1997 






EP 


0886474 A 


30-12-1998 






JP 


2000503543 


T 


28-03-2000 






NZ 


331488 A 


28-10-1999 


US 4117173 . 


A 


26-09-1978 


DE 


2520173 


A 


02-12-1976 






AT 


345855 


B 


10-10-1978 






AT 


203676 


A 


15-02-1978 






BE 


841178 


A 


16-08-1976 






CA 


1039718 


A 


03-10-1978 






CH 


597254 


A 


31-03-1978 






DD 


125937 


A 


01-06-1977 






DK 


118276 


A,B, 


07-11-1976 






ES 


447153 


A 


16-09-1977 






FI 


761068 


A,B, 


07-11-1976 






FR 


2310354 


A 


03-12-1976 






GB 


1483998 


A 


24-08-1977 






IE 


42684 


B 


24-09-1980 






IT 


1062219 


B 


20-09-1983 






JP 


51133217 


A 


18-11-1976 


' 




JP 


57036916 


B 


06-08-1982 






JP 


1488665 


C 


23-03-1989 






JP 


59036694 


A 


28-02-1984 


- - 




JP 


63038359 


B 


29-07-1988 






JP 


1435223 


C 


07-04-1988 






JP 


57094271 


A 


11-06-1982 






JP 


59041384 


B 


06-10-1984 






MX 


3274 


E 


14-08-1980 






NL 


7603870 


A,B, 


09-11-1976 






SE 


429970 


B 


10-10-1983 






SE 


7604128 


A 


07-11-1976 






SE 


424692 


B 


09-08-1982 






SE 


8005510 


A 


01-08-1980 






SU 


665806 


A 


30-05-1979 






US 


4233439 


A 


11-11-1980 


US 4323588 


A 


06-04-1982 


NONE 






WO 9708958 


A 


13-03-1997 


DE 


19532396 A 


06-03-1997 






AU 


705600 


B 


27-05-1999 






AU 


6928296 A 


27-03-1997 






BR 


9610354 A 


06-07-1999 



F«m FCT71SA/210 (patent temfly annex) (July 1992) 



page 1 of 2 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 

inform^^ ^i patent family members 



Patent docum nt 
cited in search report 



Publication 
date 



OT.^^nal Application No 

C^F 00/08815 



Patent family 
member(s) 



Publication 
date 



WO 9708958 



CA 
EP 
EP 
JP 



2230682 
1013175 
0847242 
11507243 



JP 2000312559 



NZ 



316930 



13- 03-1997 

28- 06-2000 
17-06-1998 

29- 06-1999 

14- 11-2000 
29-07-1999 



W0 9839978 A 17-09-1998 DE 19709304 A 17-09-1998 

AU 722053 B 20-07-2000 

AU 6397298 A 29-09-1998 

BR 9808828 A 04-07-2000 

EP 0966204 A 29-12-1999 



EP 0438912 


A 


31-07-1991 


CA 


2034682 A 


24-07-1991 








DE 


69007068 D 


07-04-1994 








DE 


69007068 T 


07-07-1994 








DK 


438912 T 


28-03-1994 








ES 


2050389 T 


16-05-1994 








FI 


910311 A 


24-07-1991 








JP 


5015337 A 


26-01-1993 








KR 


157424 B 


01-10-1998 








NO 


910247 A 


24-07-1991 








ZA 


9100460 A 


26-02-1992 



Form PCT/1SA/210 (patent family annex) (July 199B) 



page 2 of 2 



RAPPORT DE RECHERCHE INTERNATIONALE 



A. KLASSIFIZIERUNG DES ANMELOUNGSGEGENSTANDES 

IPK 7 A23G3/00 A23L1/236 



Nach der Internal ionalen PatentMasstfgcalion (tPK) Oder nach der natronalen Klassifikation und der IPK 



«•» nates Ak tenx eiche n 

T/EP 00/08815 



B. RECHERCHIEKTE GEBIETE 



Rechercnierter Mindestprufstoff (Klasstfikalionssystem und Klassffikationssyrnbote ) 

IPK 7 A23G A23L 



Recherchierte aber nicht zum Mindestprufstorf gehorende Veroffentlichungen, soweit diese unter die recherchierten Gebiete fallen 



Wahrend der tnternationaien Recherche konsultierte etektrontsche Oatenbank (Name der Oatenbank und evtt. 

EPO-Internal , WPI Data, PAJ, FSTA 



verwendete Sucnoegrtfte) 



C. ALS WESENTUCH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kalegorie" Bezetchnung der Verdffentlichung. soweit erfordertich unter Angabe der in Betrachl kommenden Teile 



Betr. Anspruch Nr. 



EP 0 625 578 A (SUEDZUCKER AG) 
23. November 1994 (1994-11-23) 
in der Anmeldung erwahnt 
Seite 3, Zeile 1,2; Anspruche 6-9; 
Be1 spiel 7 

Seite 4, Zeile 30-40 
Seite 5, Zeile 7-11 
Seite 9, Zeile 47-56 

WO 97 30598 A (SUEDZUCKER AG ; WILLI BALD 
ETTLE INGRID (DE); DEGELMANN HANSPETER (D) 
28. August 1997 (1997-08-28) 
Anspruche 1-12; Bei spiel e 1,4 



Seite 5, Absatze 2,3 



1,2,4,8, 
10 

9,11,12 



3,5-7 
9 



1-8, 
10-12 



-/- 



Weil ere veroffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu 
entnehmen 



ID 



Siehe Anhang Patentfamttie 



° Besondere Kategorien von angegebenen Veroffentlichungen 

•A* Veroffentfichung. die den alkjemeinen Stand der Technik definiert 
aber nicht ate besonders bedeutsam anzusehen tst 

■E" ateres Dokument das jedoch erst am oder nach dem intematiofiaien 
Anmektedatum veroffentlicht worden est 

"L" Veroffentfichung. die geeignet ist. einen Prioritatsanspruch zweifefhaft er- 
scheinen zu lassen. oder durch die das Veroffentfichungsdatum einer 
anderen tm R ech erchen benefit genannten Veroffentichung belegt werden 
soli Oder die aus einem anderen besonderen Grund angegeben est (wie 
ausgefuhrt) 

'O* Verdffentlichung, die stch auf eine rnundficne Off enbarung, 

eine Benutzung. eine AussteBung oder andere Maftnahmen bezieht 

*P* Veroffentfichung. die vor dem intemationaten Anmektedatum, aber nach 
dem beanspruchten Prioritatsdatum veroffenlficht worden ist 



T* Spatere Verdffentlichung. die nach dem intemationaten Anmektedatum 
oder dem Prioritatsdatum veroffenlficht worden ist und rnft der 
Anmeldung nicht kolfidiert sondem nur zum Verstandnis des der 
Erfindung zugrundeliegenden Prinzips oder der ihr zugnindefiegenden 
Theone angegeben ist 

"X" Veroffentfichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann a Be in auf grund dieser Verdffentlichung nicht ate neu oder auf 
erfinderischer Tatigkeil beruhend betrachtet werden 

•V Veroffentfichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkert beruhend betrachtet 
werden, wenn die Veroffentfichung mil einer oder mehreren anderen 
Veroffentlichungen dieser Kategorie in Verbtndung gebrachl wird und 
diese Verbmdung fuT einen Fachmann naheUegend tst 
Veroffentfichung, die MitgBed derselben Patentfamifie ist 



Datum des Abschlusses der intemationaten Recherche 



22. Januar 2001 



Absendedatum des intemationaten Recherchenberichts 



01/02/2001 



Name und Postanschrift der Intemationaten Recherchenbehdrde 
Europateches Paten tamt, P.B. 5618 Patenttaan 2 
NL - 2280 HV R|swijk 
Tel (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl. 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Bevolrnachtigter Bedtensteter 



Tallgren, A 



Fambbtt PCT/ISAT210 (Ban 2) (JuU 1932) 



Seite 1 von 2 



INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 



Inter. 

PC 



mtb 00/08815 



C.(Fortsetzimg) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategone 0 



Bezeichnung der Verdtfentlichung, soweit erforderfich unter Angabe der In Betracht kommenden Teite 



Betr. Anspruch Nr. 



A 

A 



Y 
A 



US 4 117 173 A (SCHIWECK HUBERT ET AL) 
26. September 1978 (1978-09-26) 
AnsprQche 1,3-5 

US 4 323 588 A (VINK WALTER ET AL) 
6. April 1982 (1982-04-06) 
AnsprQche 1,7; Beispiele 1,2 

WO 97 08958 A (RAPP KNUT M ;SUEDZUCKER AG 
(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 
13. Marz 1997 (1997-03-13) 
in der Anmeldung erwahnt 
Beispiele 5,8 

WO 98 39978 A (MIKLA ONDREJ ;SUEDZUCKER AG 
(DE); WILLIBALD ETTLE INGRID (DE)) 
17. September 1998 (1998-09-17) 
Seite 4, Absatz 2 -Seite 5, Absatz 2 
Seite 7, Absatz 3 

Seite 9, Absatz 5; AnsprQche 1,2,11-19 

EP 0 438 912 A (WARNER LAMBERT CO) 

31. Juli 1991 (1991-07-31) 

Seite 7, Zeile 39 -Seite 8, Zeile 31 



1-10 

1-12 

11,12 

1-10 
1-11 

12 
11 

1-10 



Foimbfem PCT/ISA/210 (Fortsetzung von Bt»1 2) (JuB 1992) 



Seite 2 von 2 - 



INTERNATIONALE!* RECHERCHENBERICHT 



Angaben zu Veroffentttchun 



| zur selben Patentfamtie gehoren 



ft 



tem ales AWenzechen 

T/EP 00/08815 



lm Recherchenbericht 




Datum der 




Mitglied(er) der 




Datum der 




angefuhrtes Patentdokument 


Ver'ffenUichung 




Patentfamilie 




veruirennjcnuriy 




EP 0625578 


A 


23-11-1994 


AT 


140032 T 


15-07-1996 








AU 


666073 


B 


25-01-1996 








AU 


6194094 


A 


10-11-1994 








DE 


9321600 


U 


06-04-2000 




- 




DE 


59303142 D 


08-08-1996 








DK 


625578 T 


11-11-1996 








ES 


2089691 


T 


01-10-1996 








GR 


3020742 


T 


30-11-1996 








IL 


109569 


A 


10-03-1998 








JP 


7051079 


A 


28-02-1995 








US 


5578339 A 


26-11-1996 




WO 9730598 


A 


28-08-1997 


OE 


19606968 


A 


28-08-1997 








AU 


712049 


B 


28-10-1999 








AU 


1794197 


A 


10-09-1997 








BR 


9707689 A 


27-07-1999 








CA 


2246730 


A 


28-08-1997 








EP 


0886474 


A 


30-12-1998 








JP 


2000503543 


T 


28-03-2000 








NZ 


331488 A 


28-10-1999 




US 4117173 


A 


26-09-1978 


OE 


2520173 


A 


02-12-1976 








AT 


345855 


B 


10-10-1978 








AT 


203676 


A 


15-02-1978 








BE 


841178 


A 


16-08-1976 








CA 


1039718 


A 

A 


03-10-1978 








CH 


597254 


A 


31-03-1978 








DD 


125937 


A 

A 


01-06-1977 








DK 


118276 


A,B, 


07-11-1976 








ES 


447153 


A 


16-09-1977 








FI 


761068 


A,B, 


07-11-1976 








FR 


2310354 


A 


03-12-1976 








GB 


1483998 


A 


24-08-1977 








IE 


42684 


B 


24-09-198O 








IT 


1062219 


B 


20-09-1983 








JP 


51133217 


A 


18-11-1976 








JP 


57036916 


B 


06-08-1982 








JP 


1488665 


C 


23-03-1989 








JP 


59036694 


A 


28-02-1984 








JP 


63038359 


B 


29-07-1988 








JP 


1435223 


C 


07-04-1988 








JP 


57094271 


A 


11-06-1982 








JP 


59041384 


B 


06-10-1984 








NX 


3274 


E 


14-08-1980 








NL 


7603870 


A,B, 


09-11-1976 








SE 


429970 


B 


10-10-1983 








SE 


7604128 


A 


07-11-1976 








SE 


424692 


B 


09-08-1982 








SE 


8005510 


A 


01-08-1980 








SU 


665806 


A 


30-05-1979 








US 


4233439 


A 


11-11^1980 




US 4323588 


A 


06-04-1982 


KEINE 








WO 9708958 


A 


13-03-1997 


DE 


19532396 


A 


06-03-1997 








AU 


705600 


B 


27-05-1999 








AU 


6928296 


A 


27-03-1997 








BR 


9610354 A 


06-07-1999 





FofmOtatt PCT/ISA/210 (Anhang PatenSamilieKJllO 1992) 



Seite 1 von 2 



INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 

Angaben zu Veroffentiictiungen. die z^^^m Patenttamilie gehdren 





s AWenzeichen 




00/08815 



im Recherchenbericht 
angefOhrtes Patentdokument 



Datum der 
V rOffenttichung 



Mitglied(er) der 
Patenttamilie 



Datum der 
Verbftentlichung 



WO 9708958 



CA 2230682 A 
EP 1013175 A 
EP 0847242 A 
JP 11507243 T 
JP 2000312559 A 
NZ 316930 A 



WO 9839978 



17-09-1998 



DE 
AU 
AU 
BR 
EP 



19709304 A 
722053 B 
6397298 A 
9808828 A 
0966204 A 



EP 0438912 



31-07-1991 



CA 2034682 A 

DE 69007068 D 

DE 69007068 T 

DK 438912 T 

ES 2050389 T 

FI 910311 A 

JP 5015337 A 

KR 157424 B 

NO 910247 A 

ZA 9100460 A 



13- 03-1997 

28- 06-2000 
17-06-1998 

29- 06-1999 

14- 11-2000 
29-07-1999 



17-09-1998 
20-07-2000 
29-09-1998 
04-07-2000 
29-12-1999 



24-07- 
07-04- 
07-07- 
28-03- 
16-05- 
24-07- 
26-01- 
01-10- 
24-07- 
26-02- 



1991 
1994 
1994 
1994 
1994 
1991 
1993 
1998 
1991 
1992 



Focmbtatt PCT/ISA/210 (Anhang PatenSamiUs)(JuN 1992) 



Seite 2 von 2 



(12) NACH DEM V^pAG UBER DIE INTERNATIONALE ZUSA^^VARBEIT AUF DEM GEBIET DES 
PATENTWESENS (PCT) VEROFFENTLICHTE INTERNATIONALE ANMELDUNG 



(19) Weltorganisation fiir geistiges Eigentum 
Internationales Biiro 




liiiiiDiginoniiuiiiiiiN 



(43) Internationales Veroffentlichungsdatum (10) Internationale Verdffentlichungsnummer 

29. Marz 2001 (29.03.2001) PCX WO 01/21005 Al 



(51) Internationale Patentklassifikation 7 : A23G 3/00, 67549 Worms (DE). JANSSEN, Holger [DE/DE]; Kirch- 

A23L 1/236 strasse 3, 67591 Hohen-Sulzen (DE). KOWALCZYK, 

Jorg [DE/DE]; Frankenstrasse 4, 67248 Bockenheim 

(21) Internationales Aktenzeichen: PCT/EPOG/08815 <° 6 >- KUNZ ^ Mark wart [DE/DE]; Kernerstrasse 8, 

67550 Worms (DE). 

(22) Internationales Anmeldedatum: (74) Anwalte: SCHRELL, Andreas usw.; Maybachstrasse 

9. September 2000 (09.09.2000) 6 ^ 70469 Stuttgart ^ 

(25) Einreichungssprache: Deutsch (81) Bestimmungsstaaten (national): AU, BR, CA, IL, JP, 

MX, NZ, RU, US. 

(26) Verdtfentlichungssprache: Deutsch 

(84) Bestimmungsstaaten (regional): europaisches Patent (AT, 
(30) Angaben zur Priority BE,CT,CT,DE,DK,ES,FI,FR,GB,GR,IE,IT,LU,MC, 
199 45 481.7 . 22. September 1999 (22.09.1999) DE NL, PT, SE). 

Verdftentlicht: 

(71) Anmelder (fur alle Bestimmungsstaaten mit Ausnahme _ Mit inter nationalem Recherchenbericht. 
_ von US): SUDZUCKER AKTIENGESELLSCHAFT _ Vor Abiauf ^ /l2r Anderungen der Anspruche geltenden 
= MANNHEIM/OCHSENFURT [DE/DE]; Maxirnil. Frist; Ver offentlichung wird wiederholU falls Anderungen 

ianstrasse 10, 68165 Mannheim (DE). eintreffen. 

55 (72) Erfinder; und Zwr Erkldrung der Zweibuchstaben-Codes, und der anderen 

= (75) Erfinder/Anm elder fawr ^zir BERNARD, J6rg Abkurzungen wird auf die Erklarungen ("Guidance Notes on 

|gg [DE/DE]; Neugasse 3 e, 67269 Grunstadt (DE). DEGEL- Codes and Abbreviations") am Anfangjeder regularen Ausgabe 

SS MANN, Hanspeter [DE/DE]; Landgraf en strasse 45 a, der PCT-Gazette verwiesen. 



UT) (54) Title: HARD CANDY WITH IMPROVED STORAGE STABILITY 

iH (54) Bezeichnung: HARTKARAMELLEN MIT VERBESSERTER LAGERSTABUJTAT 

(57) Abstract: The invention relates to hard candy that has an improved storage behavior and contains 1,1-GPM (1-O-a-D-glu- 
® copyranosyl-D-mannitol). 
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(57) Znsammenfassung: Die vorliegende Erfindung betrifft Hartkaramellen mit einem verbesserten Lagerverhalten und enthaltend 
^ 1,1-GPM (l^VALPHA-I^lucorjyi^osyl-I^inannit) und SorbiL 
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